
CAFETERÍA 

RISTRETO: Café corto e intenso.

ESPRESSO: Café corto.

CAFÉ EN JARRITA: Café espresso en jarrita.

LAGRIMA: Leche emulsionada con un toque de café.

CORTADO: 70% de café espresso y 30% leche emulsionada.

CAFÉ CON LECHE: 50% de espresso y 50% de leche emulsionada.

FLAT WHITE: Doble espresso con leche emulsionada y piso de leche texturizada.

CIOCCOLATO: Espresso con leche emulsionada y detalle de chocolate líquido.

MOCACCINO: Espresso con leche emulsionada  y detalle de chocolate águila rallado.

CAPUCCINO:  Leche caliente con espuma y espresso decorado con canela o cacao.

TAZÓN: 50% de doble  espresso y 50% de leche emulsionada.

MOCA DULCE DE LECHE: Leche caliente con espuma, dulce de leche y espresso.

MOCA CARAMELO: Leche caliente con espuma, caramelo y espresso.

MOCA PISTACHO: Leche caliente con espuma, salsa de pistacho y espresso.

MOCA NUTELLA: Nutella, jarabe de avellanas, leche caliente con espuma y espresso.

CAFÉ IRLANDÉS: Espresso con medida de whisky, azúcar y espuma.

CAFÉ VIENNA: Doble espresso con crema chan�lly o espuma. (Consultar disponibilidad).

CAFÉ HELADO: Hielo, leche y espresso.

CAPUCCINO HELADO: Hielo, leche espumada, espresso. Podés disfrutarlo con chocolate, caramelo,
pistacho o dulce de leche.

FRAPUCCINO: Ba�do de helado de dulce de leche o cookies, café y leche con crema chan�lly.

SUBMARINO CHICO: Leche caliente con barra de chocolate águila en vaso chico.

SUBMARINO GRANDE: Leche caliente con barra de chocolate águila en vaso grande.

TÉ O MATE COCIDO: (Consultar variedades).

MATCHA COLORS: Té en polvo con alto contenido de an�oxidantes y valor nutricional.(Consultar variedades).

MATCHA COLORS LATTE: Té Matcha con leche animal o vegetal. (Consultar variedades).

CHOCOLATADA: Leche caliente con cacao en polvo.

JARRITA DE LECHE: Leche extra para combinar con lo que quieras.

LECHE VEGETAL: Almendras y Avena. (Consultar disponibilidad).

TAKE AWAY: 
 

Chico:$700   Grande

Para nuestros cafés con leche, texturizamos la leche a un máximo de 70º para mantener su dulzor
natural, y así evitar quemarla. Si preferís la bebida más caliente, avisanos. 

$2200

$2400

$3000

$3400

$3400

$3850

$4200

$4800

$5300

$5300

$5600

$5600

$5600

$5600

$6300

$5400

$5400

$6300

$6300

$6500

$4500

$5300

$2500

$4500

$5700

$3800

$1500

$1400

$800
 



PASTELERÍA 

MEDIALUNA: Dulce o salada.

MEDIALUNA MULTIGRANOS: Integral con granos y semillas.

TOSTADA: Tostada de campo integral de masa madre.

MEDIALUNA RELLENA: Con dulce de leche o jamón y queso o pistacho.

CROISANT: Exquisito es�lo francés.

CROISANT RELLENO: Con dulce de leche o jamón y queso o pistacho.

DONA: De chocolate o fru�lla, rellenas de dulce de leche.

ALFAJORES: Maicena, Havanna, Pistacho o Nutella.

CUADRADOS: Limón y amapola, brownie o marmolado.

INDIVIDUALES: Lemon pie o rogel.

LINGOTE DE TORTA: Frutos rojos, maracuyá, Oreo, Ma�lda, chocotorta o brownie.

PORCIÓN DE TORTA: Consultar disponibilidad.

 

$1500

$2400

$1300

$3300

$3600

$5000

$3600

$5000

$6000

$8250

$8250

$9350
 

TOSTADAS (Pan Blanco o Integral)

HUEVO REVUELTO: Huevo revuelto y semillas.

DE CAMPO: Tostada con queso crema y mermelada.

PASTA DE MANÍ: Pasta de maní, banana, miel y toque de canela.

AVOCADO: Palta, huevo y tomate con detalles de semillas.

AVOCADO VEGANO: Hummus, palta, tomate y gajo de limón con detalles de semillas.

MEDITERRANEA: Hummus de garbanzos decorado con mix de semillas.

TOMATE  Y RÚCULA: Base de queso crema, tomate cherry y hojas verdes.

IBÉRICA: jamón crudo, rúcula y queso parmesano.

 

$5700

$6000

$7500

$9300

$9300

$9300

$9300

$9300
 



PANQUEQUES

DULCE DE LECHE: Panqueques de avena rellenos de dulce de leche.

FIT: Hot cakes de avena, frutas de estación y delicado toque de caramelo con mix de semillas.

PROTEICO AM: Panqueque de avena, pasta de maní, banana y coco rallado.

PROTEICO PRO: Panqueque de avena, pasta de maní y banana bañada en miel orgánica con un 
fino toque de canela.

NUTELLA: Panqueque de avena, base de Nutella, banana y coco rallado.

THOMAS CAKES: Panqueque de avena bañados en miel orgánica, frutas de estación, granola
premium y mix de semillas.

 

$6200

$8700

$8700

$9300

$9300

$10560
 

PLATOS SALUDABLES

BOWL DE YOGURT: Granola premium, frutos secos, frutas de estación y mix de semillas.

AÇAI BOWL: Pulpa de Açaí (Brasil), Frutas de estación, granola y semillas.

SALUDABLE: Plato compuesto de frutas frescas de estación, frutos secos, jamón y queso.

MENÚ EJECUTIVO: Medio Wrap a elección, ensalada con semillas, bebida y café. 

 

$9800

$7900

$9800

$15000

FOCACCIAS (Masa de Romero, Nueces y Olivas) 

JAMÓN Y QUESO: Queso crema, jamón y queso Danbo.

NAPOLITA: Queso crema, Jamón, queso Danbo y tomate.

TRES QUESOS: Queso crema, queso Danbo y queso cheddar.

OLIVA: Queso crema, queso Danbo, tomate y aceitunas.

 

$8700

$9300

$9800

$10000



WRAPS 

JAMÓN Y QUESO: Tor�lla rellena de jamón cocido, queso y huevo.

VERDURA: Tor�lla rellena de vegetales frescos, queso y huevo.

VEGANO: Tor�lla rellena de vegetales frescos y hummus de garbanzos.

POLLO: Tor�lla rellena de pollo, queso y cebolla.

ATÚN: Tor�lla rellena de atún, vegetales frescos, queso y huevo. 

MEDIO

$7900

$7900

$7900

$7900

$7900

ENTERO

$14500

$14500

$14500

$14500

$14500

SANDWICHES

MIGA: Jamón, queso y mayonesa.

TOSTADO: Jamón, queso y mayonesa.

VEGETARIANO: Queso, mix de vegetales, huevo y mix de semillas. (Opción vegana sin huevo)

PRIMAVERA: Jamón, queso, tomate, lechuga y huevo.

TOSTADO DE POLLO: Jamón, queso, pollo desmenuzado y mayonesa.

ATÚN: Atún, mix de vegetales y huevo.

JAMÓN CRUDO: Jamón crudo, rúcula y queso parmesano.

POLLO: Pechuga de pollo a la plancha, hojas verdes y tomate.

TERNERA: Carne de ternera, queso cheddar y cebolla caramelizada.

 

$8800

$10000

$10500

$10500

$12800

$12800

$12400

$12400

$12400
 

ENSALADAS

COMPUESTA: Vegetales a elección.

RÚCULA: Rúcula, queso pasmesano y aceitunas negras.

CESAR: Hojas verdes, huevo duro, queso parmesano y nuestra exquisita salsa Cesar.

ATÚN: Atún, jamón cocido, queso, huevo duro y vegetales.

POLLO: Pollo desmenuzado, tomate y vegetales.

 

$9800

$9800

$9800

$9800

$9800
 



SIN TACC

MENÚ  SIN TACC. (consultar opciones)

ALFAJOR FRANK`S.

COPITO FRANK´S.

 

$4800

$4800
 

TARDES EN THOMAS 

NACHOS: Nachos a base de maíz no transgénico, apto veganos y sin TACC.

NACHOS ARMSTRONG: Bowl de Nachos con queso cheddar.

NACHOS THOMAS: Plato de Nachos con hummus y guacamole.

PICADA DE CAMPO: Pan de campo, jamón cocido, jamón crudo, queso y olivas.

$8300

$9500

$12000

$15400
 

ADICIONALES Y COMPLEMENTOS 

FETAS DE JAMÓN.

FETAS DE QUESO.

DIP DE MERMELADA.

DIP DE DULCE DE LECHE.

DIP DE QUESO CHEDDAR.

DIP DE QUESO CREMA.

DIP DE PALTA.

DIP DE GUACAMOLE.

DIP DE HUMMUS.

$1300

$1300

$2000

$2000

$2300

$2700

$3000

$3000

$3000
 



BEBIDAS SIN ALCOHOL 

AGUA MINERAL.

AGUA CON GAS.

AGUA SABORIZADA.

TÓNICA.

COCA COLA.

COCA COLA ZERO.

SPRITE.

VASO DE LIMONADA.

EXPRIMIDO DE NARANJA.

ZUMO FRUTILLA NARANJA.

LICUADOS.

SMOOTHIES.

JARRA DE LIMONADA.

JARRA DE FRUTOS ROJOS.

JARRA DE LIMÓN Y MARACUYÁ.

$2300

$2300

$2900

$2900

$3250

$3250

$3250

$3250

$3800

$5200

$5700

$5700

$6900

$7900

$7900

BEBIDAS CON ALCOHOL 

CERVEZA.

FERNET BRANCA.

CYNAR.

VERMOUTH.

VODKA ABSOLUT.

APEROL SPRITZ.

GIN.

WHISKY JACK DANIELS

WHISKY JHONNIE WALKER

$5100

$5100

$5100

$5100

$5100

$6300

$6300

$8800

$11000


